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Genuss, Gastfreundschaft
und frische Ideen

Steak’n more bietet viele Spezialitdten - seit 20 Jahren

eit mittlerweile 20

Jahren steht das

Steak’n more im

Scandinavian Park
in Handewitt fiir hochwerti-
ge Steaks, gemiitliche Atmo-
sphére und echte norddeut-
sche Gastfreundschaft. Was
2006 mit viel Leidenschaft
und Erfahrung begann, hat
sich langst weit {iber die Re-
gion hinaus einen Namen
gemacht. Zusammen mit
seinem Team heif3t Inhaber
und Kiichenmeister Frank
Hock Tag fiir Tag Géste aus
der Region sowie aus ganz
Deutschland und Dinemark
willkommen.

Mit Leidenschaft dabei

Frank Hock absolvierte sei-
ne Ausbildung Anfang der
90er-Jahre im Intermar Ho-
tel Gliicksburg und sammel-
te anschliefiend sieben Jahre
lang internationale Erfah-
rungen auf Kreuzfahrtschif-
fen wie der M/S Europa.
Nach seiner Meisterpriifung
an der Hotelfachschule Hei-
delberg zog es ihn zuriick in
die Heimat und in die Selbst-
stdndigkeit. Heute vereint
das Steak’n more erfolgreich
Steakhouse und Bistro unter
einem Dach.

Im Steakhouse erwarten
die Giste saftige Steaks vom
Lavasteingrill, Burger, Spare
Ribs, Schnitzelgerichte so-
wie vegetarische Spezialitd-
ten. Besonders beliebt ist
das grofie XXL-Salatbiifett,
das zu allen Hauptgerichten
inklusive ist. Serviert wer-
den unter anderem Rib Eye,
Rumpsteak, Rinderfilet oder
Lammriicken mit verschie-
denen Beilagen und hausge-
machten Dips.

SWir freuen uns riesig
iiber die vielen Stammgiste,
die uns teilweise seit zwei
Jahrzehnten begleiten®, sagt
Frank Hock. ,,Das macht uns
schon ein bisschen stolz.“

Neustart nach
Modernisierung

Ein prigender Moment in
der jiingeren Unterneh-
mensgeschichte war die um-
fassende Modernisierung im
Jahr 2024. ,Das absolute
Highlight war natiirlich der
komplette Umbau Anfang
2024. Wir haben innen alles
entkernt und komplett neu
gemacht, echt der Wahn-
sinn®, erinnert sich Frank
Hock. Mit modernisiertem
Ambiente, neuen Sitzberei-
chen und einem frischen
Raumkonzept  présentiert
sich das Steak’n more heute
zeitgemdfl und einladend
wie nie zuvor. Auch techni-
sche Abldufe und Servicebe-
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und Verweilen ein.

Modernes Ambiente und gemiitliche Steakhouse

Frank Hock freut sich auf das 20-jahrige Jubildum des S
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reiche wurden optimiert, da-
mit Géste ihren Besuch noch
entspannter genieflen kon-
nen.

Das Bistro ist seit vielen
Jahren ein beliebter Treff-
punkt, vom frithen Morgen
bis in den Abend hinein.
Tégliche Highlights sind das
grofle Friihstiicksbiifett ,,All
you can Eat and Drink“ von
7 bis 11 Uhr sowie der tég-
lich wechselnde Mittags-
tisch.

Dazu gibt es durchgehend
klassische  Bistrogerichte,
kleine Snacks, Burger, Cur-
rywurst, Schnitzelvariatio-
nen und vieles mehr - selbst-
verstdndlich auch zum Mit-
nehmen. Besonders Reisen-
de, Berufspendler und Fami-

-Atmosphdre laden im Steak’n more zum Geniefien

e

teak’n more im Scandinavian Park Handewitt.

lien schétzen das vielseitige
Angebot und die langen Off-
nungszeiten.

Dank an Mitarbeiter
und Kunden

Zum Jubildum richtet Frank
Hock seinen besonderen
Dank an die vielen langjdhri-
gen Mitarbeiter, Kunden und
Lieferanten, die das Steak’n
more iiber all die Jahre be-
gleitet und unterstiitzt ha-
ben. Viele von ihnen gehé-
ren seit langer Zeit fest zur
Steak’'n more-Familie und
tragen téglich dazu bei, dass
Qualitdt, Service und Herz-
lichkeit stimmen. ,Ohne
dieses starke Team und
unsere treuen Giste wiren
20 erfolgreiche Jahre nicht
moglich gewesen®, betont
Frank Hock.

Neben dem Restaurantbe-
trieb ist das Steak’n more
auflerdem eine gefragte Ad-
resse fiir Familienfeiern, Be-
triebsfeste, Konfirmationen
oder Weihnachtsfeiern. Ob
im kleinen Kreis oder mit
grofieren Gesellschaften, in-
dividuelle Menii- und Bii-
fettwiinsche gehoren hier
selbstversténdlich dazu. Bei
schonem Wetter 14dt zusitz-
lich die Terrasse zum Ver-
weilen ein.

Auch nach 20 Jahren
blickt das Team motiviert in
die Zukunft. Das Ziel bleibt
unverdndert: Géste mit gu-
tem Essen, herzlichem Ser-
vice und einer entspannten
Atmosphire zu begeistern,
und das Tag fiir Tag.  woh

Das XXL-Salatbuffet im Steak’n more bietet Genuss fiir jeden Ge-

schmack. Fotos: woh
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/steak.nzmore

Der gute Service!
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Herzlichen Gliickwunsch
zum 20-jahrigen

Bestehen!

Flensburger

gl Fleischkontor

gratulierén Br

Herzlichen Gliickwunsch
zum 20-jéihrigen Jubildum
und weiterhin alles Gute!
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WIR GRATULIEREN

dem Steak” n more herzlich zum 20-jahrigen Jubilaum.
Wir wiinschen alles Gute und freuen uns weiterhin auf eine gemeinsame, erfolgreiche Zukunft.
Ihr WM-Team Handewitt

WMSE W

WM SE - Skandinavien-Bogen 7 - 24983 Handewitt

Wir gratulieren zum
20-jahrigen Firmenbestehen
und winschen weiterhin viel Erfolg!

lhre Mediaberater

Julia Dahmen
Tel: 0461808 2151
julia.dahmen@shz.de

Anna-Lena Cordes
Tel: 0461808 3010
anna-lena.cordes@shz.de

Gerrit Sievers
Tel: 0461808 2184
gerrit.sievers@shz.de
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